CITY GUIDE

UNTERWEGS IN PALMA

RESTAURANTS

1 REFECTORI

Carrer de la Missi6, 7A
Tel. +34 971 227 347
www.conventdelamissio.com

Der Name kommt nicht von ungeféhr. In
den R&umen des Lokals war einmal der
Speisesaal der ehemaligen Ménchsschu-
le Convent de la Missié untergebracht,
die heute das gleichnamige Hotel beher-
bergt. Die schlichte Modernitét des Res-
taurants mit Innenhof, Bar und Lounge tut
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Auge und Gemut gut. Die (ehemaligen)
heiligen Hallen sind jedoch kein Grund,
an alten Traditionen festzuhalten: Die
leichte kreative Kiiche basiert auf einem
gelungenen Mix aus mediterranen und
mallorquinischen Akzenten. Ein wunder-
bar stiller Ort, der das Gedrange auf den
umliegenden Touristenmeilen schlagartig
ausblendet.

2 ES REBOST D’ES
BALUARD

Placa Porta Santa Catalina, 9
Tel. +34 971 719 609

Wunderbarer Mix aus Feinkostladen und
Speiselokal. In unmittelbarer Nachbar-
schaft zum Museum Es Baluard wird die
beste einheimische Kiiche auf der Insel
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serviert. Die Einrichtung présentiert sich
so klar wie die Speisen: Chef Juan Torrens
ist ein Purist der Kiche Mallorcas. Er
kennt und interpretiert sie mit Leiden-
schaft, die Liebe zu Qualitatsprodukten
ist rundum spurbar. Ob mit Stockfisch ge-
flllte Paprikaschoten oder die beriihmten
Calamares, mit Meeresfriichten gefullt
— jedes seiner Gerichte ruft Verziickung
hervor. Vertrauen Sie sich Luis’ Rat an.
Er ist der netteste Kellner von Palma und
spricht hervorragend Englisch.
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3 GARLIC & SHOTS

Cotoner, 33
Tel. +34 971 28 68 31
www.garlicandshots.com

«A kitchen full of garlic and a bar loaded
with 101 different flavoured vodka shots»

So lautet das Credo der drei schwedischen
Olsson Brider. Jeder besitzt ein Szeneres-
taurant (Stockholm, London), Olof Ola
in Palma. Uberall gleiches Interieur, ein
Sammelsurium von witzigen Alltagskurio-
sitaten, aufgegabelt rund um die Welt. A
crazy place, beherrscht vom humorvollen
nordischen Hinen, leidenschaftlichen
Gastronomen und Harleyfahrer (what
else!). Alle Gerichte der hervorragenden (!)
und superpreiswerten (!) Kiiche basieren
auf Knoblauch - und keiner merkt’s! So
raffiniert jongliert Landsmann Christopher
mit dem gesunden Gewtlrz. Sogar Des-
serts zaubert er daraus.

4 KUROYAMA

Calle Montenegro, 10

Tel. +34 971 728 957

Mitten im Gassengewirr der Llotja werden
in der Taberna Japonesa seit knapp funf
Monaten asiatische Spezialitdten vom
Feinsten aufgetischt. Im fir Spanien ty-
pischen Kellerlokal zeigen riesige Wand-
malereien mittelalterliche Szenen von
japanischen Kriegern und Geishas. Beim
Mobiliar dominieren die Farben Rot und
Schwarz. Man isst an glédnzend lackierten,
Uiberhohen Tischen bei (manchmal) etwas
zu lauter Hiphopmusik. Sie ist Neben-
sache, sobald die ersten Kostlichkeiten
serviert werden, denn was Sushimeister
Huan, ein ungewoéhnlich grosser Chinese,
in der Showkiche zubereitet, zergeht auf
der Zunge wie Schnee in der Sonne auf
dem Fudschjiama.

5 AU PIED DE COCHON

Paseo Maritimo, 33

Tel. +34 971 457 653
www.restaurantebahia -
mediterraneo.com

First-Class-Lokalitat, Perle mediterraner
Architektur im Stil der Jahrhundertwende.
Thront hoch Uber der Bucht von Palma
und bietet eine der schénsten Terrassen.
Traumhaft am Abend, wenn die Stadt zu
glitzern und leuchten beginnt, sich die
bunten Lichter wie kostbare Preziosen im
Rund des Hafenbeckens spiegeln und die
machtige Kathedrale im goldenen Strah-
lenkranz der Scheinwerfer zu schweben
scheint. Selbst der schonste Sternen-

W

L T
< |

himmel kann da nicht mithalten. Das Glas
Champagner, obligatorisch mit der Meni-
karte serviert, ist ein stilvoller Auftakt.
Kostlich die Frito Marinero (diverse ge-
bratene Fische), herrlich auch die gegrillte
Entenleber. Kulinarisch wie emotional ein
lohnenswertes Highlight.

6 801

Plaga Comtat del Rosello, 6
Tel. +34 971 495 449
www.801.es
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Am Rande des Finanzviertels wurde der
Tresor einer ehemaligen Bank zur kihl-
modernen Cafeteria im Erdgeschoss
und zum l&assigen Businesslokal im Un-
tergeschoss verwandelt. Dort erinnern
restliche Schliessfacher, vor allem das
Rot gestrichene mit der Nummer 801, an
frihere Zeiten. Maria, Besitzerin und Ko-
chin in persona, liebt Fusionen — Frank-
reich, Thailand, Japan und Mallorca verei-
nen sich auf schoén dekorierten Tellern. Als
Dessert gibt’s «our version of Toblerone»,
eine luftige Schokocreme unter zartem,
dreieckigem Schokoladenmantel. Eine in-
teressante Variante, in der Tat.

7 GARAGE REX

Pablo Iglesias, 12
Tel. +34 871 948 947
www.rexrestaurant.com

Definitiv einer der Hotspots der Insel. Wo
in den 60er-dahren Autos repariert und
gewaschen wurden, speisen heute Trend-
setter, treffen sich an der Bar Insider. Das
Lounge-Restaurant ist eines der ange-
sagtesten Lokale in Palmas Innenstadt.
Das minimalistische Interieur unterstreicht
perfekt den industriellen Schick, was eine
Mischung aus Coolness und Chill-out-
Atmosphére ergibt. Schwarz die Schie-
ferboden, Weiss die Wande. Rote Spots,
indirekt hinter Wandverblendungen leuch-
tend, sind die einzigen Farbtupfer. Besit-
zer Cesar Marti sieht aus wie ein ame-
rikanisches Jeans-Model und Enrique
Erazo liefert sexy Food aus der Kiiche.
Die Tellerbilder passen zu der stylischen
Einrichtung, die Gerichte sind sehr Uppig
portioniert.

CAFES / LOUNGES /
BARS

8 EL PESQUERO

Calle Moll de la Llotja
Tel. +34 971 715 220
www.cafeportpesquer.com

Ein schdner Platz an der Mole des alten Fi-
scherhafens. Im Wasser dimpeln schicke
Yachten, entlang dem Uferboulevard le-
gen die Fischer ihre blauen und griinen
Fangnetze zum Trocknen aus. Maritim
auch das Interieur der Bar mit grosser
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Sonnenterrasse. Hier trifft sich Jung und
Alt, vom frihen Morgen bis Mitternacht.
Auf einen Cortado, zum Essen (Tapas,
Fischplatte, Tagesmen), zum Cocktail.

9 CA'N JOAN DE S'AIGO

Calle de Ca’n Sang, 10
Tel. +34 971 710 759

Verspielte Kronleuchter aus buntem Glas,
verschndrkelte Vogelbauer und Vitrinen. Im
wohl traditionellsten Café Palmas hat das
Ambiente seit dem Griindungsjahr 1700
nichts vom Charme vergangener Epochen
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verloren. Die Géste |6ffeln wie bereits da-
zumal hausgemachtes Mandel- und Erd-
beereis aus Trinkglasern, tauchen ofen-
frische mallorquinische Hefeschnecken
(Ensaimades) in dickflissige Schokolade.
Mallorcas &lteste Schokolaterie versteckt
sich in einer engen Altstadtgasse nahe der
Kirche Santa Eulalia. Nicht nur wer Stisses
liebt, ist hier stets willkommen.

10 ALLASCALA

Pas d’en Quint, 2
Tel. +34 971 227 264
www.purohotel.com

Ein schéner moderner Rastplatz fir mide
Stadttiger, direkt an den Treppenstufen
auf dem Weg von der Placa Weyler Rich-
tung Einkaufsmeile Sant Miquel. Es macht
Spass, in einem der gemutlichen breiten
Sessel aus geflochtener Wasserhyazin-
the zu relaxen und begleitet von dezenten
klassischen Klangen dem unermudlichen

Passantenstrom zuzuschauen. Bei Cap-
puccino, Latte Macchiato oder einem war-
men Snack.

11 PURO OASIS URBANO

Calle Montenegro, 12
Tel. +34 971 425 450
www.purohotel.com

Mit dem gleichnamigen Hotel haben sich
Architekt Alvaro Planchuelo und die Innen-
designer Erik und Katharina von Brabandt
ein kleines Denkmal gesetzt. Die Lounge-
Bar im Erdgeschoss ist eine superstylische
Chilloase. Alles in blendendes Weiss ge-
taucht, bis auf die (schwarze) Bar. Bei Ker-
zenlicht, loungigen Sounds und Housemu-
sik vom DJ, trifft sich ein locker-relaxtes bis
szeniges Publikum auf Lederhockern oder
Sitzkissen in gemiitlichen Nischen. Das of-
fensichtliche Lieblingsgetrank ist Champa-
gner und das wird auch gezeigt, allerdings
mit Understatement. Im angrenzenden Res-
taurant Opio isst man zu fairen Preisen.

12 FORN DES TEATRE

Plaga Weyler, 9

Tel. +34 971 715 254

Das muss man sich génnen: Nach oder
wahrend des Stadtbummels im histo-
rischen Café mit den auffalligen Jugend-
stilelementen pausieren. Bei einer stissen
Verfiihrung aus der hauseigenen Kondito-
rei wie z.B. einem Stlck Gaté d’ametla,
dem feinen Mandelkuchen, die quirlige
Betriebsamkeit der Stadt an sich vorbei-
ziehen lassen. Gegenuber fasziniert die
fantastische Jugendstilfassade des ehe-
maligen Gran Hotels den Betrachter —
Baukunst vom Allerfeinsten.
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13 CAPPUCCINO PALAU
MARCH

Conquistador, 13
Tel. +34 971 717 272
www.grupocappuccino.com

Sehr beliebter Treffpunkt im Palau March
am Fuss der gotischen Kathedrale La Seu,
dem Wahrzeichen Palmas, und nahe der
Plaga de la Reina. Von hier aus starten Pal-
meros gut gestérkt (man bietet wunderbare
Frihstlcksvarianten) zum ausgiebigen

Bummel in die umliegenden Fashionmeilen
am Passeig des Born (Zara, Hugo Boss,
Carolina Herera), Avenue Jaime lll (Mango,
El Corte Iglés) und La Uni6é (Modedesigner
Adolfo Dominguez). Weitere Cappuccino-
Filialen: Passeig Maritimo, Carrer Sant
Miquel.
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14 KING KAMEHAMEHA

Paseo Maritimo, 29
Tel. +34 971 282 797
www.king-kamehameha.com

King Kamehameha? Richtig. So hiess der
Nachtclub in der US-TV-Serie <Magnum»,
in den 1980ern ein Strassenfeger. Hinter
dem Namen verbirgt sich ein Gastrobou-
quet, zu dem das Café, ein Restaurant,
die Lounge und der Nightclub gehéren.
Doch bevor es Zeit fir die Nachtschwar-
merei wird, lohnt es sich, auf der sonnigen
Terrasse an der belebten Uferstrasse Platz
zu nehmen und beim Anblick der schick-
sten Segel- und Motorschiffe in Mallorcas
grosstem Yachthafen ins Trdumen zu ge-
raten.
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