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RESTAURANTS

1 TOQUE!

900, place Jean-Paul-Riopelle
Tél. +1-514-499-2084
www.restaurant-toque.com

Lorsque Normand Laprise a ouvert son
restaurant, il a posé de nouveaux jalons
dans la gastronomie et s’est fait une re-
nommée bien au-dela des frontiéres ca-
nadiennes. Créateur d’une cuisine tout en
finesse, le grand chef a aussi un go(t inné
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de linnovation. Voila pourquoi 15 ans
apres son ouverture, le Toqué! ne mon-
tre aucun signe d’usure. Un must pour les
gourmets au portefeuille bien garni.

2 JOE BEEF

2491, rue Notre-Dame
Tél. +1-514-935-6504

Inauguré en 2005, le Joe Beef fut d’abord
une bonne adresse pour les initiés pour
devenir le passage obligé des amateurs
de bonne chére. La recette de son suc-
ces: cadre rustique, ambiance de bistro

sans prétention et plats simples, mais
superbement préparés avec des produ-
its frais. Le chef cuisinier Fred Morin a
fait ses premiéres armes comme paysan
et marchand des quatre saisons. Avec
son partenaire David McMillan, il géere
aussi les deux établissements voisins: le
McKiernan et le Liverpool House.

3 LELOCAL

740, rue William
Tél. +1-514-397-7737
www.resto-lelocal.com

Tout nouveau et déja branché. Dans sa cu-
isine ouverte, le jeune chef Alexandre Gos-
selin et son équipe concoctent les mets
les plus délicieux avec la concentration et
la sérénité des maitres zen. Une cuisine
légere et créative dans un intérieur postin-
dustriel animé.

CITYGUIDE 1



4 LE SAINT-GABRIEL

426, rue Saint-Gabriel
Tél. +1-514-878-3561
www.lesaint-gabriel.com

Le Saint-Gabriel propose a ses clients un
retour dans le passé de Montréal. Construit
en 1688 et premiere auberge d’Amérique
du Nord en 1754, I'établissement a fait
I'objet d’une belle restauration qui a pré-
servé de nombreux détails originaux.
Aujourd’hui, ce lieu magique riche d’une
longue tradition appartient au restaura-
teur suisse Marc Bolay et a son ami, le
chanteur vedette Garou. Excellente cui-
sine frangaise.

5 AU PIED DE COCHON

536, rue Duluth Est
Tél. +1-514-281-1114
www.restaurantaupieddecochon.ca

Le Pied de Cochon doit aux recettes tra-
ditionnelles de son chef rebelle Martin Pi-
card d’étre un lieu culte a Montréal. Des
assiettes a faire dresser les cheveux sur
la téte des apbtres de repas légers et des
tenants de la Nouvelle Cuisine: foie gras,
saucisses, viande de porc, frites, servis en
portions généreuses nappées de sauces
onctueuses. Une cuisine riche, mais sans
égale. Ambiance de bistro.

6 VERSES / VERSES SKY

100, rue Saint-Paul Ouest
Tél. +1-514-788-4000
www.versesrestaurant.com
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Cuisine créative, golteuse et variée qui
conjugue haute cuisine francaise et spé-
cialités locales telles que le sirop d’érable

et la viande d’élan. Quand il fait chaud, le
Verses Sky, un lounge sur la terrasse en
attique, est particulierement agréable et
offre une vue imprenable sur les tours de
I’église Notre-Dame et les gratte-ciel du
centre dominant les toits de la vieille ville.
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7 CLUNY ARTBAR

257, rue Prince
Tel. +1-514-866-1213
www.cluny.info
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Le Cluny Artbar, I'un des plus beaux
établissements de Montréal, fait partie
du nouveau centre d’art contemporain
aménagé dans I’ancienne fonderie Dar-
ling (voir rubrique Art). Davantage un café
qu’un bar, il n’est ouvert que la journée.
Délicieux sandwichs, soupes, salades et
bonnes assiettes du jour. Nostalgie post-
industrielle avec le petit quelque chose
qui fait toute la différence.

8 OLIVE ET GOURMANDO

351, rue Saint-Paul Ouest
Tél. +1-514-350-1083
www.oliveetgourmando.com

Que ce soit pour papoter ou lire le journal,
tant les touristes que les autochtones se
pressent dans ce sympathique café de la

vieille ville, joliment aménagé. Granolas,
croissants et autres viennoiseries faites
maison, ainsi que sandwichs et petite re-
stauration.

9 SCHWARTZ'S HEBREW
DELICATESSEN

3895, boul. Saint-Laurent
Tél. +1-514-842-4813
www.schwartzsdeli.com

Schwartz’s Charcuterie Hébraique sert
depuis 1928 des spécialités juives tradi-
tionnelles d’Europe orientale. Temple du
sandwich a la viande fumée et aux corni-
chons, c’est une institution a Montréal. Ce
petit troquet au charme suranné est telle-
ment apprécié que souvent, de longues
files d’attente se forment devant la porte.

10 LE CAGIBI

5490, boul. Saint-Laurent
Tél. +1-514-509-1199
www.lecagibi.ca
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L’ancien café Esperanza dans le quartier
multiculturel de Mile End a fait peau neu-
ve pour le plus grand bonheur des clients:
mobilier dépareillé, ambiance détendue et
plats végétariens éclectiques.
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BARS / LIVE MUSIC

11 DIEU DU CIEL

29, av. Laurier Ouest
Tél. +1-514-490-9555
www.dieuduciel.com

Etablissement convivial avec microbrasse-
rie. Une adresse incontournable de Mon-
tréal. La sélection de bieres maison change
constamment, car les brasseurs essayent
toujours quelque chose de nouveau, a la
recherche de LA bonne recette. Leur de-
vise: «Nous ne faisons que des biéres que
nous aimons boire nous-mémes.» Par ex-
emple, la Blanche de Février, une biére de
froment, type biere belge, la Basse Mes-
se, comme a Cologne, ou la stout noix de
coco-vanille arborant le nhom prometteur
d’Aphrodisiaque.

12 NEWTOWN

1476, rue Crescent

Tél. +1-514-284-6555

www.newtown.ca

Newtown, c’est Villeneuve en frangais —
tout simple: le bar avec restaurant et ter-
rasse en attique appartient au légendaire

coureur automobile montréalais Jacques
Villeneuve, ancien champion du monde de
Formule 1. Au Newtown et dans les éta-
blissements voisins de la Rue Crescent,
il y a foule, et pas seulement pendant le
Grand Prix du Canada.

13 SUCO

2108, boul. Saint-Laurent
Tél. +1-514-380-3551
www.sucomontreal.com

L'une des adresses les plus récentes et les
plus branchées des couche-tard. Lumiére
tamisée, couleurs sépia, design épuré -
un bar magnifiquement aménagé, a la fois
classe et cool. Actuellement, le mardi, le
jeudi et le samedi sont les soirs de grande
affluence.

14 CASA DEL POPOLO

4873, boul. Saint-Laurent

Tél. +1-514-284-3804
www.casadelpopolo.com

Co6té musique, Montréal a plus a offrir
que Leonard Cohen et Céline Dion. Mu-

sique indie et musique expérimentale y
sont trés vivantes. Les bonnes adresses
pour écouter les talents internationaux et
locaux sont la Casa del Popolo et, juste en
face, la Sala Rossa. De jour, la Casa est
un café confortable. Dans la Sala Rossa,
des DJ inventifs assurent aussi une folle
ambiance le week-end avec leurs beats
déjantés.

Nouveau: Le Local en bordure de la vieille
ville.

Un classique: aprés 15 ans, le Toqué! ne
montre pas le moindre signe d’essoufflement.
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